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IL MANIFESTO

Concept

AMIAMO IL PIEMONTE
E IL SUO MODO DI ESSERE.

Una nuova menzione a un disciplinare
di grandi vini, per dare ancora piu risalto
alle unicita a bacca bianca.

Piemonte DOC Marengo ¢ nato proprio per questo,
per dare ancora piu importanza al Metodo

Martinotti: bollicine piemontesi di alta qualita.

In questa nuova denominazione

ritrovi tutto il miglior Piemonte in un bicchiere.
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In una terra dalla grande storia,
vogliamo portare nel futuro

i doni della natura Piemontese,
Pestro della sua gente, il gusto
delle sue tradizioni,

la sua tenacia nel creare

il domani.

Marengo

€ piu di una bolla,

piu di un sapore:

¢ il momento giusto

nel luogo in cui é atteso.
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In equilibrio tra I'alba

e il tramonto, I'inizio di una
serata e la fine di una festa,
Marengo ¢ tutto questo e oltre.
E celebrare con dolcezza

¢ carattere ogni occasione:

sel tu a decidere quando inizia
il tuo momento Marengo.
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In un momento di riscoperta
della socialita, vogliamo
brindare con qualcosa di speciale
quanto i nostri legami, che scorra
come il tempo che vogliamo
riprenderci, che brilli come 1
sorrisi che torniamo a scambiarci.
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Perché ogni sorso renda
i pensieri leggeri come g ] :
le bollicine di Marengo

che risalgono il tuo calice.

Un sorso di Piemonte DOC

Marengo ¢ I'istantanea 4

di un piacere importante. °







IL NOME

Marengo

IDENTIFICA UN’ESPRESSIONE PROFONDA
DELLA VITICOLTURA PIEMONTESE.

Vini di tradizione ed innovativi allo stesso tempo,
fulcro oggi di un ambizioso progetto

di valorizzazione. Un progetto che abbraccia

la tradizione spumantiera italiana, nata appunto
nel cuore del Piemonte, per declinarla

con orgoglio, passione e gusto a consumi

e costumi in costante evoluzione.

Il marchio Marengo, diventato nel 2019
Menzione Geografica, ¢ entrato
nel disciplinare della DOC Piemonte

a ulteriore garanzia d’eccellenza.

Marengo rappresenta, insomma, I'eccellenza
di un’eccellenza. Un ricco passato, legato a un
rinomato presente, volto a un inebriante futuro.




IL METODO

Metodo Martinotti

FRESCO E FRAGRANTE, DAl PROFUMI
AL CONTEMPO DELICATI E PERSISTENTI.

Un versatile e seducente spumante
adatto per I'aperitivo, le cene d’estate,
i pranzi di lavoro, i romantici brindisi,
perfetto per un rilassato brunch

come per grandi banchetti.

Marengo ¢ anche un Metodo Martinotti
grazie al quale possiamo godere di spumanti
. ¢

piemontesi di alta qualita anche da uve

non aromatiche.




Il prezioso metodo

di lavorazione

e il giusto tempo,
trasforma un classico vino
in una magia

chiamata spumante.
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IL PRODOTTO

Uve e Vino

UVA CORTESE.

Un vino fresco e fragrante,

dai profumi al contempo delicati e persistenti,
che regala un sorso vivace cui ¢ facile
abbandonarsi. Colore giallo brillante,

con riflessi eterei; perlage fine e persistente.

Al naso offre sentori dominanti di mela verde
e note floreali, al palato fresco, sapido

ed equilibrato, si sposa particolarmente bene
con i piatti a base di pesce




IL DISCIPLINARE

Composizione

UVA CORTESE MIN 85%.

‘ -
Un “disciplinare di produzione” stabilisce
la “base ampelografica”, ovvero i vitigni
principali da cui si ottengono i vini .
che possono fregiarsi di una Denominazione.

°
Nel caso del Piemonte DOC Marengo
o ® -

questa base ¢ I'uva Cortese, che deve essere
almeno I’85% del totale unito ad altre tipologie
per conferire una vera autenticita.

Un vitigno molto vigoroso, con ottime rese
costanti, che gia fu bacca di corte in epoca
rinascimentale. Da qui prende il nome Marengo,
Dipartimento Napoleonico di inizio ‘800.

Una vera perla dalla prestigiosa storia

e dal delicato e avvolgente gusto senza tempo.
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REGIONE
PIEMONTE

FEASR

Fondo europeo agricolo per lo sviluppo rurale:
IEuropa investe nelle zone rurali.
Programma di Sviluppo Rurale 2014-2020

scopri di piu su
www.marengo.wine - instagram.com/marengowine

& agencyassociafi.com



